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ОК1 Історія України* (Історія України) 2 4 120 68 36 32 52 4 36* 32*
ОК2 Гігієна та санітарія* 2 3 90 48 16 32 42 3 16* 32*
ОК3 Іноземна мова за проф.спрямуванням* (Іноземна мова) 3 2 6 180 96 0 96 84 4 68* 2 28
ОК4 Укр. мова за проф. спрямуванням* (Українська мова) 2 1 6 180 68 0 68 112 3 34* 3 34*
ОК5 Основи філософських знань* 1 3 90 48 32 16 42 3 32* 16*
ОК6 ІКТ*(Інформатика) 1 3 90 52 0 52 38 3 52*

Фізична культура 3 48 3 54
25 750 380 84 296 370 15 / 11 / 2 / 0 /

ОК7 Безпека життєдіяльності та охорона праці* 1 4 120 64 32 32 56 4 32* 32*
ОК8 Event-технології* 1 4 120 64 32 32 56 4 32* 32*
ОК9 Гостинність* (Технології) 1 4 120 48 16 32 72 4 16* 32*

ОК10 Економічна теорія* 2 3 90 54 26 28 36 3 26* 28*
ОК11 Устаткування закладів ГРГ* 2 3 90 54 18 36 36 3 18* 36*
ОК12 Соціологія праці і управління* 2 4 120 72 36 36 48 4 36* 36*
ОК13 Нормативно-правове регулювання бізнесу* 2 5 150 72 36 36 78 5 36* 36*
ОК14 Digital-технології в ГРБ 3 3 90 28 14 14 62 2 14 14
ОК15 Кулінарне мистецтво 3 4 120 42 14 28 78 3 14 28
ОК16 Етнічні кухні 3 3 90 42 14 28 48 3 14 28
ОК17 Менеджмент готелів і ресторанів 4 3 6 180 84 28 56 96 3 14 28 3 14 28
ОК18 Готельна справа 4 3 6 180 84 28 56 96 3 14 28 3 14 28
ОК19 Ресторанна справа 4 3 6 180 112 56 56 68 4 28 28 4 28 28
ОК20 HACCP у ресторанному господарстві 4 4 120 56 28 28 64 4 28 28
ОК21 Управління якістю та безпекою 4 4 120 42 14 28 78 3 14 28
ОК22 Маркетинг готелів і ресторанів 4 3 90 56 28 28 34 4 28 28
ОК23 Економіка готелів і ресторанів 4 4 120 56 28 28 64 4 28 28

70 2100 1030 448 582 1070 12 / 15 / 18 / 25 /

ОК24 Навчальна практика 1 6 180 180 6
ОК25 Виробнича практика 3 6 180 180 6

12 360 0 0 0 360 6 0 0 0 0 0 6 0 0 0 0 0

ОК26 Кваліфікаційний іспит 4 1 30 0 0 0 30 1

83 2490 1030 448 582 1460 33 / 26 / 26 /  26 /

ВК1.1 Гастрономічний туризм 2 4 120 54 26 28 66 4 26* 28*
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ОБОВ'ЯЗКОВІ ОСВІТНІ КОМПОНЕНТИ НАВЧАЛЬНОГО ПЛАНУ

1 семестр 2 семестр 3 семестр 4 семестр
16 18 14

Вибірковий блок 1*

ЗА ОСВІТНЬО-ПРОФЕСІЙНОЮ ПРОГРАМОЮ
Освітні компоненти, що формують загальні компетенстності

Разом
Освітні компоненти, що формують спеціальні компетентності

Разом 
Практична підготовка

Разом
Атестація здобувачів фахової передвищої освіти

Загальний обсяг обовязкових компонентів 
освітньо-профсійної програми

Вибіркові освітні компоненти навчального плану
Освітні компоненти за вибором здобувача освіти




